
 

 
Il nostro aperitivo € 10 

Un bicchiere di vino, un cocktail o un analcolico con selezione di 4 stuzzichini a scelta dello chef 
 

Vini al bicchiere € 5: 

Le Corti Chianti Classico DOCG 
Spumante rosé Principe Corsini 

Venusio IGT Toscana Rosato 
Vermentino IGT Toscana bianco 

Birillo IGT Toscana rosso 
 

Cocktails € 5: 
Spritz toscano 

Gin Tonic 
 

Analcolici € 3: 
Bitter 
Cola 

Chinotto 
Aranciata 

 

Gli assaggi della casa 
Millefoglie di melanzane | € 4 

Uovo 60° con tartufo nero sott’olio e cialda di pane | € 5 
Crostino di peperone con capperi al forno | € 2 

Fiore di zucca fritto, ripieno di ricotta e acciuga | € 2 
Polpettine di pane con bietoline fresche e fonduta di blu | € 2 

Crostone fatto in casa con rucola, stracciatella e pomodorini dell’orto | € 2 
Fritto misto dell’orto | € 4 
Frittelle di pecorino | € 3 

Formaggio fatto in casa marinato alle erbette | € 4 
Pappa al pomodoro | € 2 

Cialda di pane con mousse di finocchiona | € 3 
Paté di fegatino con cipolla rossa caramellata | € 3 

Cotolettina di maiale fritta con maionese fatta in casa all’erba cipollina | € 3 
Carpaccio di maiale marinato con fragole e menta | € 3 

Polpettine in umido | € 5 
Crostino con lardo e scorza di limone | € 2 

 
I nostri taglieri 

Norcini misti della macelleria Secci con pecorini della Cipressaia | € 12 
Norcini misti della macelleria Secci | € 8 

Pecorini della Cipressaia con composte fatte in casa | € 15 



 
 
 

Menu alla carta 
 

Antipasti 
Cannoli con cremoso di caprino, zucchine e menta | € 8 
Tuorlo d’uovo fritto, fonduta di blu e spinaci saltati | € 9 

Tonno di coniglio con pinzimonio dell’orto | € 10 
Coccoli con stracciatella e prosciutto crudo | € 12 

 
 

Primi 
Tortelloni ripieni di ragù bianco di manzo, con porcini freschi e timo | € 12 
Spaghetti aglio, olio e peperoncino con crumble di pane e pecorino | € 9 

Tagliolini al lardo, limone e rosmarino | € 9 
Piatto del giorno | € 8 

 
 

Secondi 
Il nostro fritto del cortile | € 13 

Tagliata di contro filetto con rucola e porcini trifolati | € 18 
Petto d’anatra con pera al Don Tommaso | € 15 

Bistecca di manzo alla griglia con fagioli bianchi all’olio | € 5/hg 
Fritto misto dell’orto | € 8 

 
 

Contorni di stagione € 5 
 
 

Gelati e sorbetti € 4 
Dessert € 6 

 
 

 
 
 

Pane e coperto € 2 
Acqua € 2 
Caffè € 1 


