
Antipasti
Crostini  mist i  -  €8
(Bruschetta with mixed toppings)

Tagl iere di  salumi e formaggi toscani  -  €13
(Tuscan cold cuts and cheeses) 

Insalata mare caldo con verdure croccanti  -  €10
(Hot seafood salad with crunchy vegetables) 

Parmigiana - €9
(Fried eggplant,  cheese and tomato sauce)

Primi piatti
Vellutata di  zucchine con scampo - €10
(Zucchine soup with shrimp)

Pappardel le fatte in casa al  ragu' di  c inghiale -  €12
(Homemade pappardel le with wi ld boar sauce)

Tagl iatel le fatte in casa al la carbonara di  carciof i  -  €12
(Homemade tagl iatel le with art ichoke carbonara)

Spaghett i  vongole -  €11
(Spaghett i  with clams)

Secondi piatti
Peposo - €12
(Typical  Tuscan beef stew)

Galletto marinato agl i  agrumi -  €10
(Citrus fruit  marinated cockerel)

Costine d'agnel lo al la grigl ia -  €16
(Gri l led lamb r ibs)



SPECIALITÀ DIVERSUS
Grigl iata di  pesce - €22
(Mixed gri l led Fish)

Tagl iata di  manzo "Falorni" -  €19
(Sl ices of  gri l led beef from "Falorni") 

Bistecca al la Fiorentina "Falorni" -  €4,50/100g
(Fiorentina Steak from "Falorni") 

Contorni di stagione alla griglia - € 8

Altri contorni - € 6 

Dolci
Panna cotta al  pistacchio -  €6 
(Panna cotta with pistacchio) 

Bavarese al le fragole -  €6
(Strawberry bavarois)

Souff lé al  c ioccolato -  €8
(Hot chocolate souff lé)

Sorbetto al  l imone o vin santo -  €7
(Lemon or vin santo sorbet) 

Gelato fatta in casa - €7
(Homemade ice cream)

Menù per bambini  è sempre disponibi le -  €10
(spaghett i  al  pomodoro/ragu, chickennuggets,  hamburger) 

 


