
Crema d’inverno
Crema di zucca con chips di cavolo, porri fritti e polpettine di ricotta (3, 7, 9) 16 €
Sua maestà il raviolo
Ravioli ripieni di ricotta e Blu di Mugello con salsa di barbabietola rossa e verdurine croccanti (1, 3, 7) 16 €
Ricordo di un amico 
Pappardelle di farina di marroni al sugo bianco d’anatra (1, 3, 7, 9) 16 €
Topini
Gnocchetti di rape con salsa rustica alla salsiccia (1, 3, 7, 9) 18 €

Col cavolo!
Sformato di cavolo con fonduta di pecorino (3 ,7, 9) 12 €
Mica prosciutto e fichi! 
Prosciutto di cinta senese con burro ai fichi e la nostra giardiniera (7, 1) 12 €
Declinazione del fegatino 
Terrina di fegatino, miele di San Polo e cipolla croccante, fegatino in creme brulè, 
polpetta di fegatino con maionese al Vin Santo (1, 3, 7, 9) 14 €
Il crostone 
Crostone di cavolfiore alla griglia con bufala del Palagiaccio e acciughe bone (1, 4, 7) 14 €

Arista di maiale
Arista di maiale con salsa alle mele e chutney di frutta (9) 18 €
Burger di daino
Hamburger di daino con salsa ai mirtilli (1, 3, 7) 18 €
Brasato di manzo
Brasato di manzo della Valle del Sasso con salsa al Modus (7, 9) 18 €
Castrato in tre cotture
Castrato in tre cotture: polpettina, cotoletta e coscia arrosto (1, 3, 7, 9) 20 €
Bistecca della Valle del Sasso
Da carni toscane di qualità superiore con fagioli all’olio e patate Al kg 60 €

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale 
ed è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita a richiesta.

PANE DE LE TRE RANE, ACQUA E OLIO DELLE NOSTRE FATTORIE  2 €

Antipasti

Primi piatti

Secondi


